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ABSTRACT

This survey examined 108 samples of oaten chippings and rice on the content of aflatoxin B, Gi, B,, G,.
A using a fully valited analytical HPLC method with a detection limit of 0,1 pgkg". Aflatoxin B, was
detected in 11,9 % (oaten chippings), aflatoxin B, was detected in 17,9 % (oaten chippings). Aflatoxin B,
was detected in 7,3 % (rice) and aflatoxin B, were not detected in samples of rice.

Aflatoxin G, was detected in 5,9 % of the samples (oaten chippings), 14,6% of the samples rice. Aflatoxin G,
was detected in 20,1 % of samples (oaten chippngs) and in 9,1 % of samples (rice). Mean concentration of
aflatoxin B, G;, B, , G, were 0,0017 mg.kg'1 —0,045 mg.kg"l. There appeared to be significant relationships
between aflatoxins concentrations and moisture content, storage time and geographical area.
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UVOD A PREHI’AD LITERATURY

Mykotoxiny su toxické sekundarne metabolity mikroskopickych hib, st povazované za najzavaznejsie
kontaminanty, ktorych vyskyt moze kazdoro¢ne kolisat. Za najzévaznejSie z nich si povazované prave
aflatoxiny, pricom u niektorych bola preukazana karcinogenita.

Kontaminacia potravin ochratoxinom A sa spdja najmd so skladovanim, priCom dolezité je dodrziavat
spravnu teplotu a vlhkost. Ochratoxin A sa méze vyskytnut aj v zivociSnych produktoch v pripade, Ze
zvieratdm boli podavané kontaminované krmiva. Medzindrodnd agentira pre vyskum rakoviny oznacila
Ochratoxin A za mozny karcinogén pre ¢loveka (Beretta et al., 2002).

Problematika kontaminacie potravin rastlinného pdvodu spociva hlavne v problémoch odolnosti
i mykotoxinov vo¢i technologickym a kulinarskym upravam, dokonca ¢asto byvaju odolné aj vo¢i chemicke;j
konzervécii (Dorner et al., 1999). Bolo zistené, Ze pouZzitim kontaminovaného sladového jacmena pri vyrobe
piva ostava az 40% obsahu. Ochratoxinu A z pdvodného mnozstva, a ani technologicky postup akym je
varenie piva nezabranilo jeho dekontaminacii.

Fan a Chen (1999) hodnotili u€inky konzervovania, pefenia a prazenia horticim vzduchom na stabilitu
fumonizinov v umelo a prirodzene kontaminovanych potravinach kukuriéného pdévodu. Pouzili metody
ELISA a HPLC. Zistili, ze konzervovana celozrnnd kukurica dosiahla zna¢ny ubytok fumonizinov. Vo
vzorkach prazenych kukuriénych jedal zaznamenali Gplnu stratu fumonizinov.

Aplikaciou rychlych metdd na stanovenie aflatoxinov v komerénych potravinach v Malajzii a Filipinach sa
zaoberali Ali et al. (1999). Analyzovali vzorky orechov a kukurice pomocou kvapalinovej chromatografie
a pomocou rychlych metod. Nezistili podstatné rozdiely medzi tymito metodami.

Obsah mykotoxinov v ovoci, ovocnych dzisoch asuSenom ovoci sledovali Drusch a Ragab (2003).
V &erstvom ovoci zistili hodnoty v rozmedzi od 0,41pg. kg™ ujablk po 350 pg. kg™ u fig pre aflatoxiny.
Podobne $iroké rozpétie stanovenych hodnét bolo aj v pripade ostatnych afaltoxinov. V pripade ovocnych
dztisov boli zistené hodnoty na tej istej Grovni, priCom bolo zistené vysoké percento pozitivnych vzoriek
z celkového poctu vysetrovanych vzoriek.

MATERIAL A METODIKA
V praci sme sledovali vyskyt aflatoxinov B;, B,, G;, G, vo vzorkach ovsenych vlociek a ryze. Vzorky na

laboratérne vysSetrenie boli odoberané v priebehu mesiacov januar az september 2003 zo skladovacich
objektov a zo skladov prevadzkarni, ktoré ich nakupili pre vlastné pouzitie. Aflatoxiny vo vzorkach boli
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stanovené pomocou kvapalinovej chromatografie s fluorescencnym detektorom. Analyzy boli vykonané
v akreditovanom laboratoriu.

VYSLEDKY A DISKUSIA

V tabul’ke 1 uvaddzame sumarne vysledky obsahu aflatoxinov B, B,, G;, G, vo vzorkach ovsenych vlociek.
U analyzovanych 67 vzoriek sme zistili priemernii hodnotu od 0,0032 mg kg™ po 0,045 mg.kg™. U aflatoxinu
B, bolo 8 vzoriek pozitivnych (11,9 %), u aflatoxinu B, bolo pozitivnych 12 vzoriek (17,9 %). U aflatoxinu
G, boli zistené 4 pozitivne vzorky (5,9%), u aflatoxinu G, bolo pozitivnych 14 vzoriek (20,1 %).

V tabulke 2 uvadzame sumérne vysledky obsahu aflatoxinov B;, B,, G;, G, vo vzorkich ryze.
U analyzovanych 41 vzoriek sme zistili priemernti hodnotu od 0,0018 mgkg”' po 0,0063 mg.kg”.
U aflatoxinu B, boli zistené 3 pozitivne vzorky (7,3 %), u aflatoxinu B, neboli zistené pozitivne vzorky
s prekrocenou hodnotou najvyssieho pripustného mnozstva. U aflatoxinu G, bolo pozitivnych 6 vzoriek (14,6
%) au aflatoxinu G, boli pozitivne 4 vzorky (9,1 %). V obidvoch pripadoch nadlimitné vzorky ovplyvnili aj
priemernu hodnotu, ktora je v porovnani so stanovenymi limitmi vyssia.

Pri porovnani zistenych hodnét so stanovenymi hodnotami v Potravinovom kodexe SR, ktory ustanovuje pre
aflatoxin B, hodnotu 0,005 mg.kg'1 apre sumu B;+B,+G;+G, hodnotu 0,010 mg.kg'] konstatujeme, ze
priemerny obsah aflatoxinu B, v ovsenych vlockach a ryzi bol prekroceny v individualnych vzorkach mierne
nad hranicou limitu.

Pri hodnoteni sumy ostatnych aflatoxinov bolo zistené prekrocenie najvyssieho pripustného mnozstva.

Zistené hodnoty obsahu aflatoxinov vo vzorkach ovsenych vlo€iek a ryze s porovnatel'né s hodnotami, ktoré
zistili Drusch a Ragab (2003), ktori sa zaoberali stanovovanim §irSieho spektra mykotoxinov.

Tabul’ka 1: Sumaérne vysledky obsahu aflatoxinov vo vzorkach ovsenych vlo¢iek

Ukazovatel Aflatoxin B; Aflatoxin B, Aflatoxin Gy Aflatoxin G,
Pocet vySetrenych vzoriek 67 67 67 67
Pocet pozitivnych vzoriek 8 12 4 14
% pozitivnych vzoriek 11,9 17,9 5,9 20,1
Maximum mg kg 0,096 0,088 0,078 0,095
Dvsetkych vzoriek mg.kg™ 0,0032 0,0041 0,0017 0,045
@ pozitivnych vzoriek mg.kg 0,084 0,086 0,062 0,093
Tabulka 2: Sumdrne vysledky obsahu aflatoxinov vo vzorkach ryZze
Ukazovatel’ Aflatoxin B, Aflatoxin B, Aflatoxin G, Aflatoxin G,
Pocet vySetrenych vzoriek 41 41 41 41
Pocet pozitivnych vzoriek 3 - 6 4
% pozitivnych vzoriek 7,3 - 14,6 9,1
Maximum mg.kg'] 0,068 0,0027 0,071 0,081
@ vietkych vzoriek mg.kg™! 0,0037 0,0018 0,0047 0,0063
@ pozitivnych vzoriek mg kg™ 0,052 - 0,063 0,074
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